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Yangılar F., Gülhan B., Kılıçgün H.Bursa Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Dergisi (Online), cilt.37, sa.1, ss.79-99, 2023 (Hakemli Dergi)IX. Characterization of the Effects o f Astaxanthin Enrichment of Antioxidant-Rich Yogurt Produced  using Buckwheat Fiber on Storage Quality.Yangılar F., Erdaş Z. T.Journal of Microbiology Biotechnology and Food Sciences, cilt.1, sa.1, 2023 (Hakemli Dergi)X. Functionalization of as an Innovative Product with Mormix and Mulberry Powders of KombuchaProduced with Whey at Different ConcentrationsBebek E., Yangılar F.Journal of Tekirdag Agricultural Faculty, cilt.1, sa.1, 2023 (ESCI)XI. Determination of The Antibacterial Activities o f Stinging Nettle (Urtica Dioica) Ethanol Extract at Different Bacterial ConcentrationsGÜLHAN B., YANGILAR F.Bitlis Eren Üniversitesi Fen Bilimleri Dergisi, cilt.11, sa.4, ss.953-959, 2022 (Hakemli Dergi)XII. EVALUATION OF THE RELATIONSHIP BETWEEN CHRONOTYPE, ADHERENCE TO THEMEDITERRANEAN DIET, AND CARDIOMETABOLIC HEALTH IN ADULTSKARAHAN YILMAZ S., YANGILAR F.REVISTA ESPAÑOLA DE NUTRICIÓN HUMANA Y DIETÉTICA, cilt.26, sa.4, ss.1-19, 2022 (ESCI)XIII. Evaluation of the Relationship Between Chronotype, Sleep Quality and Adaptation to  Mediterranean  Diet in University Students: A Descriptive Study YANGILAR F., KARAHAN YILMAZ S.Türkiye Klinikleri Sağlık Bilimleri Dergisi, cilt.7, sa.4, ss.976-985, 2022 (Hakemli Dergi)XIV. Nutraceuticals - A Nutritional Perspective Against COVID-19 YANGILAR F., KARAHAN YILMAZ S.EC NUTRITION, ss.33-36, 2022 (Hakemli Dergi)XV. Erzincan Çermail Armut Marmelatı Kullanılarak Üretilen Yoğurtların Bazı Kalite Kriterleri ÜzerineBir  AraştırmaYangılar F.BEÜ Fen Bilimleri Dergisi, cilt.10, sa.2, ss.550-558, 2021 (Hakemli Dergi)XVI. L-Karnitinin Beslenme ve Sağlık Açısından DeğerlendirmesiYangılar F.Journal of Literature Pharmacy Sciences, cilt.1, sa.1, ss.1-11, 2021 (Hakemli Dergi)XVII. UHT İşlemin Süt Bileşenleri ve Jelleşme Üzerine Etkileri, Piyasası ve Tüketici Beklentileri Yangılar F.Bayburt Üniversitesi Fen Bilimleri Dergisi, cilt.3, sa.2, ss.133-143, 2020 (Hakemli Dergi)XVIII. Yetersiz ve Dengesiz Beslenmeyle İlişkili Sağlık Sorunları, Gıda Endüstrisindeki Teknolo jik Uygulamalar ve ÖnerilerYANGILAR F., KAÇAR M.Türkiye Sağlık Bilimleri ve Araştırmaları Dergisi, cilt.3, sa.2, ss.61-74, 2020 (Hakemli Dergi)XIX. Assesstment o f Fermented Dairy Products in Terms of Bioactive Compounds  YANGILAR F.Journal of Literature Pharmacy Sciences, cilt.9, sa.2, ss.109-115, 2020 (Hakemli Dergi)XX. ICE CREAM WITH ORGANIC KAVILCA (BUCKWHEAT) FIBRE: MICROSTRUCTURE, THERMAL,PHYSICOCHEMICAL AND SENSORY PROPERTIESErtugay M. F., Yangilar F., Cebi K.CARPATHIAN JOURNAL OF FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY, cilt.12, ss.35-50, 2020 (Hakemli Dergi)XXI. ERZİNCAN ÜNİVERSİTESİ ÖĞRENCİLERİNİN SÜT VESÜT ÜRÜNLERİ TÜKETİMALIŞKANLIKLARININİNCELENMESİÖzyürek S., Yangılar F., Çebi K.Black Sea Journal of Agriculture, cilt.2, sa.3, ss.119-125, 2019 (Hakemli Dergi)XXII. Erzincan Üniversitesi Öğrencilerinin Süt ve Süt Ürünleri Tüketim Alışkanlıklarının İncelenmesi



ÖZYÜREK S., YANGILAR F., ÇEBİ K.Black Sea Journal of Agriculture, cilt.2, sa.3, ss.119-125, 2019 (Hakemli Dergi)XXIII. Ardahan İlinin Peynir  Mevcudiyeti ve Üretiminde Yenilebilir  F ilm ve Kaplamaların Kullanımının   Ardahan’daki Kırsal Ekonomi Üzerine Etkilerinin İncelenmesiÖZDEMİR S., YANGILAR F., OĞUZHAN YILDIZ P.Erzincan Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Dergisi, cilt.11, ss.353-361, 2018 (Hakemli Dergi)XXIV. Effects o f Ripening in Different Packaging Materials on Sensory Quality o f Karın Kaymağı Cheese   SamplesÖZDEMİR S., YANGILAR F., ÖZDEMİR C.Erzincan Üniversitesi Fen Bilimleri Dergisi, cilt.9, sa.3, ss.185-193, 2016 (Hakemli Dergi)XXV. The Final Development Related Microbial Pigments and the Application in Food Industry YANGILAR F., OĞUZHAN YILDIZ P.Erzincan Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Dergisi, cilt.9, sa.1, ss.118-142, 2016 (Hakemli Dergi)XXVI. Yenilebilir  F ilm ve Kaplamaların Gıda Endüstrisinde Kullanımı  YANGILAR F., OĞUZHAN YILDIZ P.Bitlis Eren Üniversitesi Fen Bilimleri Dergisi, cilt.5, sa.1, ss.27-35, 2016 (Hakemli Dergi)XXVII. Gıda Endüstrisinde Antifriz Proteinlerin ÖnemiOĞUZHAN YILDIZ P., YANGILAR F.Erciyes Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Dergisi, cilt.32, sa.1, ss.81-87, 2016 (Hakemli Dergi)XXVIII. Ardahan ın Aromatik Çeçil Peynirlerinin Mikrobiyolo jik ve Kimyasal Özelliklerinin Belirlenmesi YANGILAR F., ÇELİK KIZILKAYA p.BEÜ Fen Bilimleri Dergisi, cilt.4, sa.2, ss.122-130, 2015 (Hakemli Dergi)XXIX. Probiyotik Mikroorganizmaların Biyokoruyucu ÖzelliğiYANGILAR F.Uludağ Üniversitesi Mühendislik Fakültesi Dergisi, cilt.20, sa.1, ss.119-130, 2015 (Hakemli Dergi)XXX. Effects o f some technological parameters on chemical and sensory qualities and free fatty and amino  acids o f various probiotic cultures in Beyaz cheese during ripening process  YANGILAR F., ÖZDEMİR S.Journal of Food, Agriculture & Environment, cilt.12, ss.32-39, 2014 (Scopus)XXXI. Determination of Microbiological and Chemical Properties o f Ardahan Kashar Cheeses YANGILAR F.Gıda Teknolojileri Elektronik Dergisi, cilt.9, sa.3, ss.1-9, 2014 (Hakemli Dergi)XXXII. Gıda Endüstrisinde Kitosanın KullanımıOĞUZHAN YILDIZ P., YANGILAR F.Erciyes Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Dergisi, cilt.30, sa.3, ss.198-206, 2014 (Hakemli Dergi)XXXIII. SU ÜRÜNLERİNİN HAZIR YEMEK TEKNOLOJİSİNDEKİ YERİ VE ÖNEMİOĞUZHAN P., YANGILAR F.Erzincan Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Dergisi, cilt.7, sa.1, ss.65-76, 2014 (Hakemli Dergi)XXXIV. Ozon ve Gıda Endüstrisinde Kullanım AlanlarıOĞUZHAN P., YANGILAR F.BEÜ Fen Bilimleri Dergisi, cilt.3, sa.1, ss.94-101, 2014 (Hakemli Dergi)XXXV. Süt ve Süt Ürünlerinde Hidroksimetilfurfural (HMF)YANGILAR F.Akademik Gıda, cilt.11, ss.70-76, 2013 (Hakemli Dergi)XXXVI. Gıdalarda Mikroorganizma İnaktivasyonunun Modellemesi ve UygulamasıOĞUZHAN P., YANGILAR F.JOURNAL OF TEKIRDAG AGRICULTURE FACULTY-TEKIRDAG ZIRAAT FAKULTESI DERGISI, cilt.10, sa.3, ss.54-58,2013 (Hakemli Dergi)XXXVII. Su Ürünlerinde Sıvı Tütsü Kullanımı  Iğdır  Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Dergisi OĞUZHAN P., YANGILAR F.Iğdır Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Dergisi, cilt.3, sa.2, ss.63-68, 2013 (Hakemli Dergi)
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